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Montevideo, 18 de junio de 2019.
VISTO: la Resolucion N° 1 de Acta Ext. N© 14 de fecha 08 de noviembre de
2018.
RESULTANDO: i) que por el mencionado acto administrativo se aprueban las
Bases particulares de Concursos de Oposicion y Méritos para adquirir caracter
efectivo en docencia directa en el Consejo de Formacion en Educacion.
ii) que asimismo se aprobd el cronograma de convocatorias estableciendo que los
ajustes que en funcion de la instrumentacion se realicen serdn comunicados con
la debida antelacion.
i) que para 2018 y 2019 se establecieron convocatorias a las Secciones y

Subsecciones que se indican en el referido acto.

CONSIDERANDO: I) que en atencion a lo expuesto corresponde en esta
instancia disponer la convocatoria a Concurso de oposicién y méritos para
adquirir caracter efectivo en docencia directa en el Consejo de Formacién en
Educacién para el Departamento de Gastronomia, seglin Bases aprobadas por
Resolucién NO© 1 de Acta Ext. N© 14 de fecha 08 de noviembre de 2018, asi como
la designacién del Tribunal y la aprobacion del cronograma de las distintas
instancias del llamado.

IT) que la seleccién de los temas para la elaboracién de los proyectos se realizd
por los docentes: Miguel Podesta (Servicios), Karina Rodriguez
(Fundamentos Tecnoltgicos) y Ana Maria Fernandez Vila (Gastronomia).
Atento: a lo establecido en el Art. 63 de la Ley 18.437 del 12 de diciembre de :
2008 y Acta Ext. N° 5 Resolucion N 1 de fecha 24/06/10 del Consejo Directivo e

Yoy

Central. ¥

EL CONSEJO DE FORMACION EN EDUCACION,
RESUELVE:

1) Disponer la convocatoria a Concurso de Oposicién y Méritosb“par:éx,' ,

adquirir caracter efectivo en docencia directa en el Consejo de Formacion en

Educacién para el Departamento de Gastronomia, segln Bases aprobadas
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por Resolucion N° 1 de Acta Ext. N° 14 de fecha 08 de noviembre de 2018, asi
como la designacion del Tribunal y la aprobacién del cronograma de las distintas
instancias del llamado, segun detalle que luce de fojas 1 a3 y forman parte de
la presente Resolucion,

2) Comuniquese al Consejo Directivo Central, a los Consejos de
Educacidn, a los Institutos y Departamentos Académicos, a la Articulacion de la
carrera Educacion Social, a la Coordinacion de la carrera de MPI, a las
Comisiones Nacionales de Carrera, al Sector Semipresencial, a la Mesa
Permanente de ATD, a la Intergremial de Formacion Docente, a la Division
Planeamiento Educativo, al Dpto. De Personal Docente, a la Divisién Juridica, al
Dpto. de Comunicaciones para su publicacion en la pagina web y en un medio de
circulacion nacional, a todos los Institutos y Centros dependientes del Consejo

para su mas amplia difusion. Hecho, pase al Dpto. de Concursos y Llamados a

Aspiraciones.

.

Mag. Ana Maria Lopater
Directora General

Secretarin de Actas
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CONVOCATORIA
Departamento de Gastronomia

El Consejo de Formacién en Educacion convoca a concurso de oposicion y méritos para
adquirir caracter efectivo en docencia directa en institutos de su dependencia, segin bases
publicadas en el Acta Ext N° 14 Resolucion N° 1 de fecha 8 de noviembre de 2018 y de
acuerdo al siguiente detalle.

I - Seccion Gastronomia

A - Subseccion Gastronomia

Asignaturas incluidas en la subseccién
Fundamentos y Taller de Cocina I-I1I (2012)

Taller de Procesos de Cocina I-1V (2017)
Taller de Panificacion (2012)

Taller de Panificacion (2017)

Taller de Pasteleria (2012)

Taller de Pasteleria (2017)

Temas a eleccién para la elaboracién del proyecto requerido en la Prueba de oposicién, segtin
los articulos 17, 19 y 20 de las Bases del Concurso

1 - Fundamentos de la Gastronomia. Materias primas. Perfiles del sabor. Procesos.
2 - Ingenieria del mend. Gestion de calidad.

3 - Tendencias actuales y técnicas de vanguardia. La ciencia en la cocina.

4 - Fermentaciones: Levaduras naturales y comerciales. Procesos.

Tribunal
Titulares: Esther Olivera y Amalia Dajas
Suplente: Marcela Guareschi y Loreley Garcia

B - Subseccion Servicios

Asignaturas incluidas en la subseccién
Taller de servicios (2011)

Taller de servicios (2017)

Temas a eleccién para la elaboracién del proyecto requerido en la Prueba de oposicidén, segin
los articulos 17, 19 y 20 de las Bases del Concurso
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1 - Servicios: estilos y protocolos de servicios. Toma de comanda: manual y digital. Room
service.

2 - Controles: Stock. Inventarios. Facturacién

3 - Bebidas: Café: Materias primas. Produccion y blends. Arte del servicio; Infusiones: Tipos,
materias primas, origen. Temperaturas y servicios; Vino: Materia prima. Elaboracion.
Variedades. Maridage (basico) Servicio; Cerveza: Materia prima. Elaboracion. Variedades.
Maridage (bdsico) Servicio; Destilados Materia prima. Elaboracién. Variedades. Maridage
(basico). Servicio

4 - Eventos: planificacién, control, desarrollo, ejecucién del mend, del servicio de sala y bar,
interaccion entre la areas intervinientes, costos y valoracion de dicho evento, recursos
humanos.

Tribunal
Titulares: Ernesto Bentancur y Javier Sosa
Suplente: Nicol4s Pérez

C - Subseccién Modelos Tecnolégicos

Asignaturas incluidas en la subseccion
Laboratorio de Seguridad e Higiene 2011-2017
Laboratorio de Nutricion 2011-2017
Laboratorio de Quimica Aplicada 2011

Temas a eleccién para la elaboracion del provecto requerido en la Prueba de oposicidn, segiin
los articulos 17, 19 v 20 de las Bases del Concurso

1 - Higiene y seguridad del Manipulador de Alimentos: Buenas précticas de manufactura.
Medidas de control. Contaminaciones Cruzadas. Planificacién, Higiene y Seguridad en las
Instalaciones.

2 - Clasificacion de alimentos. Principales enfermedades trasmitidas por alimentos. Control de
calidad (BPM, POES y sistema HACCP). Contaminantes de los alimentos (fisicos, quimicos y
bioldgicos). Gestion responsable de desechos y control de plagas.

3 - Los alimentos y su importancia nutricional. Matrices alimentarias y vinculacién con las
necesidades nutricionales de las personas sanas y con patologias prevalentes. Nuevos alimentos

4 - Biomoléculas. Estructura. Propiedades. Cambios fisicoquimicos y biologicos que se
producen en ellas al ser procesados. Funciones de las biomoléculas en los alimentos.
Reacciones quimicas y fisicas mds significativas que tienen lugar durante el procesado de
alimentos.

Tribunal
Titulares: Maria Rosa Curuchet y Alejandra Girona
Suplente: Elizabeth de la Plaza

Administracion Nacional de Educacion Publica
Consejo de Formacion en Educacion



Expediente N°: 2019-25-5-005763

Los cargos u horas docentes vacantes sujetas a concurso seran publicadas en la Web
antes de la fecha de inscripcion.

CRONOGRAMA

Inscripciones tinicamente a través de concursos.cfe.edu.uy: del 1 al 10 de julio de inclusive.
Validacion de Inscripcién, entrega de documentacién y voto del Vocal: del 15 al 26 de julio
inclusive.

Publicacién definitiva de aspirantes habilitados: 12 de agosto.

Recepcion de reclamos: del 13 al 22 de agosto.

Entrega de Proyectos: del 19 al 26 de agosto.

Administracion Nacional de Educacién Publica
Consejo de Formacion en Educacion



