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La siguiente propuesta, elaborada por la referente de cursos agrarios terciarios e integrantes 

del Departamento de Diseño y desarrollo curricular, tiene como fin dejar sin efecto la actual 

vinculación de áreas/asignaturas de la carrera terciaria Industrias Lácteas, que se presenta en 

el listado por las que figuran en la tabla descriptiva citada a continuación. 
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Ae Asiomuers Moras 

050 CUESO TÉCNICO TERCIARIO 2013 469 INDUSTRIAS LACTEAS o 1 
350 EST INDUSTRIAS LACTEAS 23901 LECHERIA T 11,0 
390 EST INDUSTRIAS LACTEAS SCSERIA 1 PRÁCTICO 50 
4T MAQUINARIA E INSTALACIONES 25501 MAQUINARIA E THSTALACIONES Y 5.0 
3601 EST LACTOLOGIA 29220 WICROBIOLOGIA LACTOLEGICA 1 7.0 
3901 EST LACTOLOCIA 29221 MICROBIOLOGIA LACTOLOGICA 1 7 20 
250 EST INDUSTRIAS LACTEAS 34721 PRODUCCIÓN DE LECHE 1 5.0 
5901 EST LACTOLAGIA 38530 QUIMICA LACTOLOCICA 1 7.0 
3901 EST LACIOLOGIA 38931 QUIMICA LACTLOCICA 1 PRACTECO 2.0 

510 
050 CURSO TECNICO TERCIARIO 2013 469 INDUSTRIAS LACTEAS o 2z 

550 EST INDUSTRIAS LACTEAS 23603 LECHERIA 1 Lo 
390 EST DNOUSTRIAS LACTENS LECEERIA 11 PRACTICO 50 
76 MAQUIKARIA E INSTALACIONES MAQUENARIA E TNSTALACIORES 11 s.0 

3501 EST LACTDLOGTA MICROBIOLOCIA LACTOLOCICA 1T 70 
2501 MICROBIOLOCIA LACTOLOGICA 1E PRACT o 
250 PRODUCCION DE LECHE 11 
2001 QUIMICA LACTOLOGICA 11 
901 EST LACTOLOGTA 2 QUINICA LACTGLOGICA 11 FRACTICO 2.0 

E 
050 CURSO TÉCNICO TERCIARIO 2013 469 INDUSTRIAS LACTEAS o 3 

306 PROCESOS DE PROD. AGROPECUARIOS * COZ21 ADMINISTRACIÓN Y 
350 EST INDUSTRIAS LACTEAS 23505 LECHERIA 111 
300 EST INDUSTRIAS LACTIAS 25006 LACHERIA 111 PRACTICO 
478 MARUTNARTA E INSTALACIONES 25605 NAQUINARIA E TRSTALACIONES 117 
2501 EST LACIOLOGÍA 20225 NICROBIOLOGIA LACTOLOGICA 171 
350 EST INDUSTRIAS LACTEAS 29226 MICROBIOLOCIA LACTOLOGICA 111 PRACT w0 
3991 EST LACTOLOGIA 36562 QUIMICA LACTOLOCICA IIT s.o 

3901 EST LACTOLOGIA. 35563 QUINICA LACTOLOGICA 111 FRACTICO a0 
s3.0 

050 CURSO TÉCNICO TERCIARIO 2013 460 INDUSTRIAS LACTEAS o 4 
208 PROCESOS DE PROD. AGROPECUARIOS — 00222 ADMINISTRACION TI 
350 EST INDUSTRIAS LACTEAS 23907 LECHERTA IV X3 
350 EST INDUSTRIAS LACTEAS 23908 LECHERIA IV PRACTICO o 
478 MAQUINARIA E INSTALACIONES 25504 MAQUINARIA E TNSTALACIONES I o 
3901 EST LACTOLOGIA 29227 MICROBIOLOCIA LACTOLOCICA IY 1.0 
3601 EST LACTOLOGIA 29228 MICROBIOLOCIA LACTOLOGICA 1V P 4.0 
3601 EST LACTOLOGIA 36364 QUIMICA LACTOLOGICA 1V 4.0 
3001 EST LACTOLOGIA 36365 CUIMICA LACTOLOGICA 1 P 4.0 
390 EST INDUSTRIAS LACTEAS 76281 TRABAJO FINAL TUTORIA 5.0 

4.0 

050 CURSO TÉCNICO TERCIARIO 2013 469 INDUSTRIAS LACTEAS o s 

390 EST INDUSTRIAS LACTEAS 136 PASANTIA ENTERMA 0.0 
390 EST INDUSTRIAS LACTEAS 31392 PASANTIA INTERMA 45.0 

60,0 

_EXP 1047-2025 PROG ED TERCIARIA - NOTA 103197-24 PROPUE. Folio n° 3



Expediente N°: 2025-25-4-001047 

PROCESAMIENTO 
INDUSTRIAL DE LA 
LECHE PARA LA 
ELABORACION DE 
QUESOS 
PROCESAMIENTO 
INDUSTRIAL DE LA 
LECHE PARA 
DERIVADOS 
EQUIPAMIENTO E 
INFRAESTRUCTURA 
INDUSTRIAL 
ELABORACIÓN DE 
POSTRES LÁCTEOS 
PROCESAMIENTO 
INDUSTRIAL DE 
DERIVADOS 
EQUIPAMIENTO EN 
LA INDUSTRIA 
LÁCTEA 
ELABORACIÓN DE 
QUESOS DE 
LECHES FINAS 
ELABORACIÓN DE 
QUESOS CON 
MOHOS 
PASANTÍA 

3901 LABORATORIO 
LACTOLÓGICO 

Licenciado en 
tecnología de 
lácteos, 

Licenciados en 
Ciencias 
Biológicas, 
Ingeniero en 
alimentos, 

Técnico en 
lechería con 
estudios 
específicos en 
áreas de la 
quimica 

lactolégica. 

QUÍMICA 
LACTOLÓGICA BÁSICA 
BACTERIOLOGÍA 
BÁSICA 
LABORATORIO DE 
COMPOSICIÓN DE 
LECHE 
LABORATORIO 
MICROBIOLÓGICO 
LACTOLÓGICO 
ENSAYO FÍSICO- 
QUÍMICO 
QUÍMICA APLICADA A 
PRODUCTOS 
LÁCTEOS 
MICROBIOLOGÍA 
PARALA 
ELABORACIÓN DE 
QUESOS 
LABORATORIO 
MICROBIOLOGICO DE 
QUESOS 
LABORATORIO 
FISICOQUIMICO 
LACTOLOGICO 
QUÍMICA 
LACTOLÓGICA PARA 
DERIVADOS 
BROMATOLOGÍA Y 
ANÁLISIS SENSORIAL 
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