Convocatoria a ASPIRACIONES DOCENTES para AREAS DEFICITARIAS de todo el pais

INSCRIPCIONES: Desde el dia 01/04/19 al 11/04/19 en:
Montevideo: Atencién al Publico de Aspiraciones Docentes de UTU Central, San Salvador N° 1674, de lunes a viernes de 13:00 a 17:00 hs.
Interior del pais: Sedes de los Campus Regionales de Educacion Tecnoldgica y de las Inspecciones Regionales.

Se invita a Profesionales y Técnicos que cumplan con los requisitos de los Perfiles Docentes detallados para las diversas Areas y/o Asignaturas
Educativas, que hoy tienen deficiencia de Docentes, a presentarse como Aspirantes Docentes del CETP-UTU para cubrir cursos en los
Departamentos detallados en el listado adjunto.

Los Aspirantes deberdn presentar: Cédula de Identidad, Carné de Salud, Credencial Civica, Curriculum Vitae, Carpeta con Méritos, debidamente
foliada y autenticada, ademas de lo solicitado en los Perfiles Especificos. Ademads de cumplir con el Perfil establecido, los Aspirantes deben
presentar: Carné de Manipulacion de Alimentos.

Requisitos Minimos:
e Egresados de INET en el Area, o

ARTE CULINARIO o 3 afios de Antigiiedad en la Institucion. ,
016 1 o . N . Todo el Pais
(Gastronomia) o FExperiencia Laboral en Cocina (2 arios) en Establecimientos

de reconocida trayectoria.
e Docente en ejercicio (Area 016) con Formacion especifica en el Area
Calificacion minima 81 puntos en los ultimos 3 afios.




2 afios de Experiencia Laboral en Establecimientos de reconocida
Trayectoria.

o Se valorard: haber cursado Tronco Comun en Institutos de
Formacion Docente.

EXCEPCIONALES:

e Bachiller con Formacién especifica en el Area (Cursos Técnicos),
CETP o equivalentes. Con 5 afios de Experiencia Laboral
documentada en Cocina en Establecimientos de reconocida
trayectoria.

e Profesionales del Area sin Titulacién, con 5 aiios de Experiencia
documentada como Cocinero.

o Se incluye Entrevista.




Requisitos Minimos:

o FEgresado de INET
e Economia doméstica.
e Gastronomia.
e Curso del Hogar.
Con Formacion especifica en el Area, o
e Docente en ejercicio con Formacion especifica en el Area con

ARTE CULINARIO Calificacion Minima de 81 puntos en los 3 ultimos afos.
022 1w e Sevalorard: haber cursado el Tronco Comun en Ciencias de la Todo el Pais
(Panaderia) Educacion en los Institutos de Formacion Docente.
EXCEPCIONALES:
e Bachiller con Formacion especifica reconocida en la Especialidad
(Reposteria — Confiteria — Pasteleria), o
e Profesionales del Area sin Titulacion, con Experiencia documentada,
minima dos (2) arios en Establecimientos de reconocida trayectoria
(Confiteria — Reposteria — Pasteleria).
T0C e Egresado de INET en el Area de Gastronomia — Cocina, o
534 DE e FEgresado de la Escuela de Nutricion, o Todo el Pais

NUTRICION

e Docente en ejercicio en el Area 016.




e  Maestros Técnicos, egresados en el Area de Cocina, gastronomia y
economia doméstica, o
e  Profesores Efectivos del Area 016, con Experiencia Laboral comprobada

PRACTICA en Cocina de Hotel o Restaurante, de reconocida trayectoria y calificacion
PROFESIONAL .
DE superior a 81 puntos, o
330 GASTRONOMIA e Profesores Interinos del Area 016, con Experiencia Laboral comprobada| Todo el Pais
- en Cocina de Hotel o Restaurante, reconocida trayectoria (minimo 2 aios)
COCINA v calificacion superior a 81 puntos, o
e Fgresados de 3 Ano del Curso Técnico, Plan 1996, con Experiencia
Laboral comprobada en Cocina de Hotel o Restaurante, de reconocida
trayectoria (minimo tres (3) anos).
e  Profesionales con Titulacion Terciaria reconocida, o
, o Egresado del Curso Técnico “Jefe de Rango” con 2 arios de Experiencia
PRACTICA . . . . .
PROFESIONAL (ininterrumpido) en Establecimientos de reconocida Trayectoria, o
50 DE e Maitre, con 2 arios de Experiencia DOCUMENTADA, o Todo el Pais
SALA o Jefe de Bar, con 3 arios de Experiencia DOCUMENTADA, o
- o Jefe de Brigada, con 5 anios de Experiencia DOCUMENTADA, o
BAR

Se valorard: Formacion pedagogico — didactica.




Formacion Académica (Excluyente):

o Poseer Titulo de Profesor en Gastronomia — Cocina (Instituto Nacional de

Ga%gg\gl NIO ]\/21/4 Enserianza T écn.i?a). o . | Maldonado,
REGIONAL e Poseer Formacion Docente (Magisterio, Instituto de Profesores Artigas,
3301 Y Centro Regional de Profesores, Instituto Nacional de Enserianza Técnica). Montevideo
COCINAS e Poseer Formacion especifica en Gastronomia — Cocina.
DEL o Poseer Experiencia Laboral en Cocina documentada (2 anios como 4
MUNDO minimo). Rivera
o Poseer Titulo de Tecnico en Gastronomia — Cocina (Nivel Técnico con
Experiencia Laboral documentada 2 afios como minimo).
Formacion Académica (Excluyente):
Maldonado,
SERVI C,I oS e Poseer Titulo de Maitre con Formacion Terciaria. .
6721 GASTRO]I\;OMICOS o Poseer Formacion de Nivel Terciario especifica en Servicios, Montevideo
TECNICAS Experiencia Laboral afin documentada (Alimentos y Bebidas — Barra — y

Salon u otra).

Rivera




Formacion Académica (Excluyente):

e Poseer Titulo de Profesor en Gastronomia — Cocina (Instituto Nacional
de Enserianza Técnica).

R ., o . :
Poseer Formacion Docente (Magisterio, Instituto de Profesores Artigas, Maldonado,

Centro Regional de Profesores, Instituto Nacional de Ensefianza

9610 PASTELERIA Técnica). Montevideo

Y
e Poseer Formacion Especifica en Reposteria, Confiteria o Pasteleria.

e Poseer Experiencia Laboral especifica en Reposteria, Confiteria o Rivera
Pasteleria documentada (2 arios como minimo).

e Poseer Formacion a Nivel Terciario en Reposteria, Confiteria o
Pasteleria (Experiencia Laboral documentada con 2 afios minimo de

actuacion).




9602
(EST.
TELECOMUNIC
ACIONES)

3913
(Panoramica
de
Telecomunicaciones)

Ingeniero Electricista, o

Ingeniero en Telecomunicaciones, o

Ingeniero Tecnologico en Electronica, o

Perito Ingeniero en Electronica, o

Maestro Técnico en Redes y Telecomunicaciones, o

Maestro Técnico en Electronica (debera acreditar un minimo de cinco (35)
aiios de Experiencia en el Area).

Técnico en Electronica (deberd acreditar un minimo de cinco (5) arios de
Experiencia en el Area.

Montevideo




